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Mittagessen Abendessen
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g Jrdrk = Presswurst (c) e
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E Fodok (Teilsames, Schopf gebraten, Karree
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. Fruehtioghurt
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fir die Abreise: Kasestangerl  Ks: 0%
@‘;ﬁ Folgendes Produktsortiment ist Bio:
G/ Nudeln, Lasagneblétter, Suppeneinlagen aus Teigwaren, Kaffeebohnen, Roggenbrot
Tzglich frisches Obst sowie groRes Friihstiicks- und Salatbuffet! e,
Informationen Uber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!
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Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen.

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebéck = G/M/H/N/O/A

GUTEN APPETIT!

fur die Ktchenleitung: Lehrlingshausleitung
Gabriele Terzer, Anna Schrei Verena Maria Thurner, M.Sc
Lisferbedingte Andsrungen vorbehalten!



