03. - 07.03.2025

Mittagessen

SPEISEPLAN

Lehrlingshaus K
Fiirstenfeld

Abendessen

Kartoffel-Lauch-Rahmsuppe ) 3a
*okk Wurstnudeln ()
g I: |Gebackener Leberkdase mit Piiree, Babykarotten (ciemic) Fokok .
5 Jokk e Gemﬁsenudeln (GIL) i}é% [Bitte belm Mittagessen anmeldenl]
=l 1I: | Gemiiseteller mit Kriduterbutterbrosel ) %> und Chinakohlsalat
Fork =
Heidelbeerbuttermilch g %~
Klare Gemisesuppe mit Frittaten (c/em) 3%
Fokk Faschingsjause: (emwssic)
o I: |Gegrilltes Karreesteak, Butterreis, feine Gemtise- Kalter Braten, Geselchtes, Wurst, Selch-
E‘ mischung (v) wiirstel, Kise, Kiirbisaufstrich, Ei, Paprika,
il | Yor . Essiggurkerl, Kren, Senf
ol 11: Bulgur-Kokos-Pfanne 3 und Kastenbrot b s A S
f
*kk
Faschingskrapfen (c/em)
Knoblauchcremesuppe m) ;“f{‘\\
*ohk N " Majonisesalat (c/emwss), Thunfisch-
= I: |Gemiisecurry mit Spiralen () 5 aufstrich (Fm), Eiﬂjfstrich (EIM),
E sk - Késeplatte ), $s3. Gemiise
= Il: | Djuvec-Reis mit Fetawiirfeln (v) %= und Weillbrot
(Tomatenreis mit Gemiise)
*kk
Schokopudding mit Schlagobers (mio)
Klare Rindsuppe mit Profiteroles (c/eiL) Bosna (cEicis)
E alatod (WeiBbrotstangerl, Bratwiirstel, pikante
% I: |Gekochtes Rindfleisch mit Réstkartoffeln und Spinat v |Zwiebelsauce, Curry)
E Yokk Fokk
=) L . ove ] . . ooy
=Yl II: [ Kartoffelgratin mit Brokkoli &) #3> Semmel mit Gemiiseschnitzerl cemiL) %=
b s o [Bitte beim Mittagessen anmeldenl]
Gemischter Eisbecher mit Fruchttopping (v |
Klare Suppe mit Teigwaren (ci) = %) Wwwmaum unser Essen
*hk “
I: |Italienisches Buffet: I i I’MW
Schwein = 100%
Lasagne (cmic) . Rind = 100%
=l |Gemiiselasagne (cmic) . Wi = oo
'§ Ii: | Spaghetti mit Tomatensugo, Parmesan Giem) %3 Freilandeier = 100%
= fafalol Frischmilch E 100%
Zitronengugelhupf (ciem b S|
Yook k Butter - 100%
. . . Kése = 0% Bl 10%
fur die Abreise: Kasestangerl Créme traiche = s50% Blso%
LaktoselveierMilch(-prodt:kte) . . = 10% El9o%
Miloh: Ontarreich 2xAT (gemolkenvesarbeitat)

w

tag-9!

Tiglich frisches Obst sowie groRes Friihstiicks- und Salatbuffet!

(Informationen Gber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kochinnen!)

Folgendes Produktsortiment ist Bio:
Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot

SSWie,
—

DA

Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen.
ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere
Brot und Gebick = G/M/H/O/A
GUTEN APPETIT!

Lehrlingshausleitung
Verena Maria Thurner, M.Sc

fur die Kiichenleitung:
Gabriele Terzer, Anna Schrei
Lisferbedingte Anderungen vorbehallen!



