AN f Lehrlingshaus
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Krautercremesuppe mit Croutons (c/m) 4;"‘“&

Joik

:|Fenchel-Linsen-Bolognese mit Pasta (i) TN
*kk

Kuchenbuffet (ciemimio)

Fhok Toast (cim)
| I: | Tagliatelle mit Pesto (ciemm) Hkok .
falaled . Vollkorntoast mit Kase und Paprika Gm) 35
:|Karfiollaibchen mit Joghurt-Zitronen-Dip (v) 3 [Bitte beiri Mittagessen anmelden]
Fokok
! Schokokuchen (ciemio)
I Klare Gemiisesuppe mit GrieRnockerln (/L) {‘“& Tortellini mit Fleischfiille und
| I Rafatel ! Tomatensauce (cEm)
| I: |Pizza nach Art des Hauses (c/emic) *ohk
I kel Tortelloni mit Spinat, Ricotta (c/em) i&
/=1 | I: |Pizza Margherita (c/emic) %‘:& [Bitte belm Mittagessen anmeldent]
| kK -
| [Vanille-Apfel-Dessert ) %
Kartoffelrahmsuppe )~ $a%
| oA gk ' . Kotelettsemmel, Salatblatt (/sic)
: |Salatteller mit gegrillten Gefliigelstreifen ) =3 *kk

Semmel mit Gemiiseschnitzerl, Salatblatt =
(GIEIMIS)

[Bltte belm Mittagessen anmeldenl]

Klare Gemiisesuppe mit Backerbsen (Giemi)
Tk

: |Braten, Piiree und Letscho (ic)
KAk

: |Kartoffelrosti mit Tomaten, Mozzarella, Rucola (v)
Jokek

or

{;‘?\*—\
| Obstvariation %=

) e,
Kaiserschmarrn c/eim), Kompott 23

for

Leberknddelsuppe (cieL)
drkdk

I: [Pikantes Reisfleisch vom Schwein (cic)
*ok

:|Knddel mit Ei cEm) 73

Fkok

Musliriegel (emio)

Ak

fir die Abreise: Kasestangerl

w5 VW wissen wo unser Essen
Schwein - 100%
Rind = 100%
Huhn - 100%
Pute W 100%
Freilandsier - 100%
Frischmilch = 100%
Sauerrahm / Topfen / Schlagobers - 100%
Naturjoghurt / Fruchtjoghurt - 100%
Butter = 100%
Kése = o90% Bl 10%
Créme fraiche = 50% Hls0%
Laktosefreier Milch (-produkte) = 10% E@oo%

toh: Ot 2AT

Taglich frisches Obst sowie groBes Friihstiicks- und Salatbuffet!

Folgendes Produktsortiment ist Bio:
Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot
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(Informationen Uiber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!) - 5\%

Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen.

®
(
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ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebéck = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fir die Kichenleitung:
Gabriele Terzer, Anna Schrei

Lehrlingshausleitung
Verena Maria Thurner, M.Sc

Li ingte Anderungen




