(15.-1900205  SPESEPLAN  EEEWKO

Mittagessen Abendessen

Zucchinicremesuppe mit Brotchips (c/m) gii;\
alatat - Hot dog mit Senf und Réstzwiebeln (Gis)
o Gebackenes Fischfilet mit Petersilienkartoffeln,
:“ll |Babykarotten, Mais, Erbsen (Fic)
© (RS
= . .. T e
Ii: | Spinatknodel mit Kasesauce (G/em) 73
Fokk
; S
Buttermilch-Beeren-Shake ) 7>
Klare Gemisesuppe mit Profiteroles (G/ew)
= *ohk B Gulaschsuppe nach Art des Hauses (c)
'{| I |Wiirzige Krautfleckerln mit Karottenstreifen ) =& und Gebéck
A |dokew
P " . . o
"=t | I: | Thunfisch-Makkaroni-Gratin (Ficiem) 73
Fedck
Schokokuchen (c/e/0)
Tomatencremesuppe mit Basilikumcroutons (c/m) 3’3“4\\
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Taglich frisches Obst sowie groRes Friihstiicks- und Salatbuffet! e

(Informationen Uber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kochinnent) 4 %\
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Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen.

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebéck = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fur die Kiichenleitung: Lehrlingshausleitung
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