Lehrlingshaus
Fiirstenfeld

WKO

: |Schupfnudeln mit Champignonrahmsauce (cem)

Selleriecremesuppe mit Brotchips (emiL) $as
Yook

: |Berner Wiirstel mit Pommes, Erbsen, Karotten (v
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Erdbeer-Topfendessert (v) %~

Penne mit Sauce Carbonara oder
Tomatensauce (G/w)
und griiner Salat

.

Klare Gemlsesuppe mit Buchstaben (G
Fokk

: |Karreebraten vom Schwein mit Kartoffel-

Chinakohlgemiise (c)
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: |Hirseauflauf mit Karfiol und Sonnenblumenkernen (Emw)

b 8.8 4
Apfelschlankel (i)

o
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Semmelburger mit Salatblatt,
Senf und Ketchup (GiEs)

Italienische Minestrone (¢) £
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: IMakkaronifleisch vom Rind (cis)

Yook
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:|[Knddel mit Ei und Jungzwiebeln (c/em) a:\

Kk
Germgeback (ciem)

Saures Rindfleisch mit Zwiebelringen,
Eischeiben, Gemiise (Eic)
und Kastenbrot

Linsensuppe mit Kartoffeln 5‘:&
b 8.8.1

: |Steirer Doner vom Huhn mit Salat, Kraut, Gurken,

Karotten und Sauerrahmsauce (Giv)
Yok
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: |Ofenkartoffeln mit Knoblauch-Krautersauce (v) 3

Yk
Schokomousse (/o)

Bosna mit Senf, Ketchup, Rostzwiebeln

Klare Gemiisesuppe mit Profiteroles (cien)
Kok

: |Pikante Kasespétzle iem) 3

ko

: |Topfen-GrieR-Knédel auf Fruchtspiegel (ciem)
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Obstkorb
*dok

fiir die Abreise: Kasestangerl
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(EIGIS)
e Wi wissep wo unser Essen
;Schwein i T = ATi00%
i Rind = AT100%
{Huhn = AT100%
[Pute Bl EU100%
' Freilandeler = AT100%
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{ Frischmilch = AT100%
| Sauerrahm / Toplen / Schiagobers = AT100%
| Naturjoghurt { Fruchtjoghurt = AT100%
| Butter = AT100%
{kase = 90w ATEM 10% EU
iCréme fraiche o . = 50%AT Bl 50% EU
: Laktosefreier Milch (-produkte) . —  10% AT HH 90% EU
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Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen.

Taglich frisches Obst sowie grofes Friihstiicks- und Salatbuffet!

Folgendes Produktsortiment ist Bio:
Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot

sUng,

(Informationen {iber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bef unseren Kéchinnen!) _,

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,

K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebédck = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fir die Kiichenleitung:
Gabriele Terzer, Anna Schrei

Lehrlingshausleitung
Verena Maria Thurner, M.Sc

Lie ingte Anderungen




