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Marmorkuchen (c/e)
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Schoko-Nuss-Guglhupf (c/eHio)

Schnitzelsemmel mit Ketchup G/g)
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Schokopudding mit Schlagobers (m)

Saure Extrawurst mit Zwiebelringen,
Eischeiben, Gemiisegarnitur (Eic)
und Kastenbrot

Legierte Grielsuppe mit Brunoisegemiise (/e/L)
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‘ Mandarinen, Erdniisse, Knoppers (nG/mmH/o) 3%

‘ fur die Abreise: Késestangerl
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es W wissenw wo unser Essen —
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Schwein = AT100%
Rind = AT100%
Huhn = AT100%
Pute B ev100%
Freilandeier = AT100%
Frischmilch = AT 100%
/Topfen/ = AT100%
Neturjoghurt / Fruchtjoghurt = AT 100%
Butter = AT100%
Kése = oosaTEE 10%EU
Laktosefraier Milch (-produkte) == 1009% AT

Macte Qartreich 2iAT (gemolmnAmibeitsy

Folgendes Produktsortiment jst Bio:
= Nudeln, Lasagneblatter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot

Tiglich frisches Obst sowie groRes Friihstiicks- und Salatbuffet! e('\inen

o,

{Informationen iiber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kchinnen!) _ \
ffe\

Vormittagsjause: Beim Frihstiick richten und in die Schule mitnehmen.

r

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, EsEier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebidck = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

far die Kichenleitung:
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Lehrlingshausleitung
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