[ ! Yy \ Lehrlingshaus
Z\ZK f / Fiirstenfeld

Sellerie-Apfel-Suppe (L)
Kk SiiBes Abendbuffet, Kompott cem)
| 1: |Schweinsragout mit Karotten, Erbsen und
Bandnudeln cis)

*hk

Il: |Ofenkartoffeln mit Rahmdip (v ;"\
Kkk

Germteiggeback (c/iemin)

Klare Suppe mit Krauterschéberin (c/en)

Kkk Saure Extrawurst garniert mit Vogerlsalat,
| 1: |Berner Wiirstel mit Pommes () Paprika, Ziebelringen (c)
Al [Rox und Brot
=1 | 1:|Eblyweizen mit Spinat und Schafkése cm) :\&

Kkk

Vanillejoghurt w)

Haferflockensuppe mit Karotten und Selleriestreifen (ciL)

H*okk Kartoffelgulasch mit Wirstl
- | 1: |Gebratener Seehecht, Reis/Couscous, Eurogemiise, und Semmeln
: kalte Krauterrahmsauce (ricm)

* KK

. - oe,
Il:|Gemiisegratin =) 33
*hk '

Ananas-Kokos-Dessert (v)

Erbsensuppe )

fakadal Kise-Aufstrich-Platte (F/e/m)
I: |[Faschierter Braten, Pliree, Karfiol und Babykarotten (mit Kiirbiskernaufstrich, Thunfischaufstrich,
(GIEMISIC) Eiaufstrich)
Kk k - und Weckerln, Brot
Il: |Penne all’arrabbiata ) 73
Kk

Schoko-Nuss-Kuchen (cemio)

Klare Suppe mit GrieBnockerln (ciEn)
Hohok cn W wissen wo unser Essen
I: |[Sauce Bolognaise mit Karottenstreifen auf Spaghetti, i
Parmesan G/

§

" schwein AT 100%

. *okk Rind E AT 100%
f . - A <0 Huh — AT100%

Il: |Hirseauflauf mit Erbsen, Brokkoli und Sonneblumen- «"§§ — B EU100%
kernen E/m) Freilandeler = AT100%
ok k Frischmilch = AT100%

. Sauarrahm / Topfen / Schlagobers = AT100%

F ruChtCOthall Naturjoghurt / Fruchtjoghurt — AT100%

KAk Butter —  AT100%
Kase = 80%ATEN20%FU

fl':”- dle Abreise: Késestangerl Laktosefreier Milch (-produkte) -  100% AT

At
Milch: Getorreich 21AT [gemolkan/vere bitut)

*"g Folgendes Produktsortiment ist Bio:
o = Nudein, Lasagneblfitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot
Trant

Taglich frisches Obst sowie groBes Friihstlicks- und Salatbuffet! q«,‘i":‘”ﬂ,\
(Informationen (ber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!) _ \
%\

o
by,
Vormittagsjause: Beim Frihstlick richten und in die Schule mitnehmen. (E‘r =

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebick = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fiir die Kiichenleitung: Lehrlingshausleitung
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