16. - 18.03.2026 SPEISEPLAN EElW K O

Mittagessen Abendessen
Knoblauchcremesuppe mit Brotchips (cm)
aalal Buschenschankjause (e/mwisic)
—~ I: |Rindsragout "Stroganoff” mit Nockerin und (Kalter Braten, Jausenwurst, Selchwiirstel,
g Brokkoli (c/emis) Kése, Aufstrich, Kéferbohnen, Eier,
=y o — Gemiise, Essiggurkerl, Kren)
I: | Kadsespatzle mit Karottenstreifen (ciem) W und Bauernbrot
*okk
Apfel, Bananen, Orangen, Weintrauben
Klare Gemiisesuppe mit Frittaten (c/emi)
20 Wurstfleckerln ()
_?g’ I: |Hendlfilet "Hawaii" mit Butterreis und Erbsen v) und Chinakohlsalat
2 EEPe
i e
S8 Il | Gemiisestrudel mit Sour Cream-Dip (c/em) N
Tk
Nutellaschnitte (cem)
Klare Gemiisesuppe mit Sternchen (i) w2 Ww‘““mm - ls”asm
injell hertommi!

I: [Penne mit Sauce Carbonara, Parmesan (ciem) et =T ioom
= rovere [Huhn = AT100%
g e, Pute B EU100%
EHl I: |Pilzrisotto (smic) W Soilionber = AT00H
= Faven ' Frischmilch = AT100%
= :Sa:(;rr_r;h;/‘[ogfgn[Sphlqgobars = AT100%

. { Naturjoghurt / Fruchtjoghurt = AT100%
Miisliriegel (c/mio) 1::tter x fo% :Trgo;gmu
86 ——
Jokok Laktossfreler Milch (-produkte) = j00%AT
fur die Abreise: Késestanger! ' e '

£ Folgendes Produktsortiment ist Bio:
Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot

Téglich frisches Obst sowie groBes Friihstiicks- und Salatbuffet! Ung,
(Informationen Uber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!) _

DA

Vormittagsjause: Beim Frihstlck richten und in die Schule mitnehmen. r

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebick = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fir die Klichenleitung: Lehrlingshausleitung
Gabriele Terzer, Anna Schrei Verena Maria Thumer, M.Sc

Liefe ingte Anderungen




