13. - 17.04.2026 SPEISEPLAN E=W K O

Mittagessen Abendessen

Knoblauchcremesuppe mit Brotwiirfeln (cm)
Kk Hot dog mit Senf, Ketchup und

I: |Rindsgulasch mit Hérnchen (cic) Rostzwiebeln @cis)

sk
e,

Il:[Spinatkn&del mit Gorgonzolasauce (c/Em) %3
Fokk

Pfirsich Melba-Eisbecher (v)

(Vanilleeis mit Himbeersauce und Pfirsichen)
Klare Gemiisesuppe mit Frittaten (c/emiL)
Hodcke Germknodel mit Vanillesauce c/m)
I: |Gebackenes Schweinsschnitzerl in Sesampanade

mit Reis und Erbsen (cicia)
Ak

Montag

Dienstag

IIl: | Krautnockerln mit Sprossen (cie) %5
Fokk

Obstkorb

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kaserdstschnitten cmic)
dokk Belegte Weckerln mit Wurst, Schinken,
I: |Spaghetti mit Barlauch-Basilikumpesto, Kéase, Gemiise, Eier, Aufstrich (ciemia)

frischer Parmesan (G/em)
Aok

Mittwoch

e,
IIl: | Kartoffelgratin (e/m) {%‘:
Hkk

Lambadaschnitte (ciemio)

Klare Gemiisebriihe mit Sternchen (ciL)
Fokk Bandnudeln mit Tomatensauce, Parmesan (c/m)
I: |Grillwiirstel mit Bratkartoffeln und pikanter und griiner Salat

Zwiebelsauce (Eis)

ek

Ii:|Brokkoli und Karfiol in Kriuter-Butter-Brosel <.

und gehacktem Ei () N
F*okk :

Schokopudding mit Schlagobershaube (v)

Klare Gemisebriihe mit Backerbsen (c/emi) L~
Feook

I: |Putenrahmgeschnetzeltes mit Jasminreis Schwoln
. . Ril
und Gemiisemischung (ws) e
kokk Pute

. . . _E'T" Freilandeler ;
:|Pikante Schupfnudeln mit Champignonsauce (c/em) %= e . |
Jdkd Frischmilch f

errahm / Topfen/ Schiagot
Kuffenbuffet /emimio) Nt foghurt ) Frochioghurt
Ak Kase = 0% ATEE20%EU
Laktasefreier Milch [-produkis)

i - . m 100M
fur die Abreise: Késestangerl v et

Donnerstag

Wi wissen wo unser Essen

%

AT
EU100%
AT 100%

Freitag

AT 100%
AT 100%
AT 100%

1]

"-s Folgendes Produktsortiment ist Bio:
o5 = Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot
Jaant

T&glich frisches Obst sowie groBes Friihstiicks- und Salatbuffet! q}ﬁ”&
(Informationen (iber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!) \
()
5 \
Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen. ‘ler

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebédck = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fiir die Klichenleitung: Lehrlingshausleitung
Gabriele Terzer, Anna Schrei Verena Maria Thurner, M.Sc

Liefe ingte Anderungen




