04. - 08.05.2026 SPEISEPLAN E==W K O

Mittagessen Abendessen

Legierte Grielsuppe mit Brunoisegemiise (G/em)
*hk Germknodel mit Vanillesauce (civ)

I: |Berner Wiirstel, Pommes, Brokkoli (v)
Kk

Montag

Il:|Gemiisecurry mit roten Linsen, Basmatireis 5:%
ok

Stracciatellacreme (wio)

Klare Gemiisesuppe mit Eierschéberln (c/en)

*hok Saure Extrawurst mit Zwiebelringen,
1: |Pulled Pork-Burger mit Coleslaw und Eischeiben (Eic)

Eisbergsalat (c/Emis) und Kastenbrot

Yok

Il:|Gemiiseburger mit Eisbergsalat (ciemiL) 55
b2 2 4

Exotischer Obstsalat

Klare Gem{isesuppe mit Buchstaben (GiL)

falolel Hot dog, Senf, Ketchup, Rostzwiebeln

I: |Kartoffel-Gemusegulasch mit Hornchen (ci) (GIs)
Aok

Dienstag

Mittwoch

Il: |Eiernockerln mit Jungzwiebel ciE) %>
Fodek

Topfenteigtascherl mit Marmelade (Giv)
Kresseschaumsuppe mit Croutons (civ)
*hk Pizzabrétchen mit Ketchup (Gim)
I: [Kiimmelbraten vom Schwein mit Butterreis

und Apfelkren (wic)
ook

Donnerstag

. - b"‘m“
Il: | Spargelrisotto mit Parmesan (emic)%5>
Hodk

Schokomousse () = ) WH’ wissen Wo unser Essen

Krensuppe (vic)
*dk

§

AT 100%
AT 100%
AT 100%
€U 100%

AT 100%

" Schwein
I: |Pasta asciutta (c/em) 2]
bloEl Pute

. . L
Il: |Makkaroni mit Tomatensugo (c) 33
Yook Frischmilch
/ Topfen / I't

Musliriegel (cimio) Hetiroghurc/ Fruchyoghun A7 100

Fokk Kaso = 8o% AT 20% EU
. . . . L freler Milch (-produkte) = 100% AT
fur die Abreise: Késestangerl :Orandcr AT ool

Frellandeier

AT 100%
AT 100%

Freitag

e Folgendes Produktsortiment ist Bio:
= % Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot
I

Taglich frisches Obst sowie groRes Friihstiicks- und Salatbuffet! @dln&
(Informationen Uber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kéchinnen!) _ \
o
Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen. er
ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebick = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fur die Kichenleitung: Lehrlingshausleitung
Gabriele Terzer, Anna Schrei Verena Maria Thurner, M.Sc
Li ingte Anderungen




