21. - 25.09.2026 SPEISEPLAN  E==WK©O

Mittagessen Abendessen

Klare Gemiisesuppe mit Griefnockerln (cieiL)
ok Belegte Weckerln mit Wurst, Schinken,
= I: |Rindsgulasch mit Gnocchi Sardi (cic)und Semmeln Kise, Eischeiben, Krauterfrischkise,
S Folrk ” Gurken, Paprika, Salatblatt (c/emia)
=l 11 | Hirseauflauf ev) 735
*kok
Germzopf mit Zimt (crem)
Knoblauchcremesuppe mit Croutons (Gim)
= babaled GrieRschmarrn oder Schupfnudeln in
kil I: |Hausgemachte Pizza (cim) Butterbrésel und Apfelmus (c/Eim)
2 I
(4 .
=4 II: |Pizza Margarita, Knoblauchdip cm) 33
ok
Beeren-Buttermilch-Shake ()
Champignoncremesuppe mit Kartoffeln ()
Tokk P Leberkidsesemmel, Senf, Ketchup (cis)
< KB Kisespitzle mit Réstzwiebeln Gem) #5>
o Yook
g Il: [Cremige Polenta mit wiirziger Paprika-Zwiebel-
= Sauce Em)
Yook
Schokopudding mit Schlagobershaube (v)
Klare Gemusesuppe mit Késerdstschnitten (cmi)
= ook Riihrei mit Speck, Jungzwiebeln, Krautern ()
] - Rindsbraten, Kroketten, Rotkraut, Birne mit und Bauernbrot
= Preiselbeeren (c/mwisiL)
S oaew
(=] NG
Il: | Pikanter Zwiebelkuchen (c/em) 73>
Kook
Obstkorb mit Niissen () s W wissen wo unser Essen
Klare Gemiisesuppe mit Profiteroles (c/ei) ‘H
. | herbommd!
. . Schwelr ! = AT100%
I: |Spaghetti Bolognese mit Parmesan (ciemi) ‘Rind : (= AT00%
Jodok MHwbo 0 = ATIO0%
o 'Pute | BN EU100%
8 11: | Eblyweizen mit Spinat und Schafkédse cm) f;f:\ Freilandeier = AT100%
E okk Frischmilch = AT?m
I Topfen/ & - AT1
Schoko-/Linzerschnitte (ciEmnio) Neturfoghwsfel Prsthouhunt = ATi00%
Butter — AT100%
fakalad Kise = sowarEN20%€0
fiir die Abreise: Késestanger! Lakiopsireler tHich = omal
5 Hien: Osterraich 24T {gemolien/vanubenet)
e Folgendes Produktsortiment ist Bio:
OV 5 Nudeln, Lasagneblitter, Suppeneinlagen aus Teigwaren - ausgenommen glutenfrei, Kaffeebohnen, Roggenbrot
Teant>
Taglich frisches Obst sowie grofes Friihstiicks- und Salatbuffet! (’{ﬁﬂgﬁ
(Informationen {iber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Kochinnen!), \
®
P \
Vormittagsjause: Beim Friihstiick richten und in die Schule mitnehmen. er

ALLERGENE: A=Sesam, C=Schwefeldioxid/Sulfit, E=Eier, F=Fisch, G=glutenhaltiges Getreide, H=Schalenfriichte,
K=Krebstiere, L=Sellerie, M=Milch, N=Erdniisse, O=Soja, S=Senf, U=Lupinen, W=Weichtiere

Brot und Gebick = G/M/H/O/A

GUTEN APPETIT!

fur die Kichenleitung: Lehrlingshausleitung
Gabriele Terzer, Anna Schrei Dir.in Verena Maria Thurner, M.Sc

LUisferbedingte Anderungen vorbehalten!



